
Afternoon Tea
Menu List

￥5,000 (税込)

～CAFÉ de PARIS～

10月～11月



FOOD

Tarte tatin

【タルトタタン】
可愛らしい季節のフルーツタルトレット

Chocolate Croissant

【チョコパリワッサン】
パリッと食感のチョコクロワッサン

Petit Mont blanc
【プティモンブラン】

フランス栗ペーストで絞りあげた一口サイズのモンブラン

Eiffel Tower Chocolate

【エッフェルショコラ】
エッフェル塔のショコラ

Citron verrine
【シトロンヴェリーヌ】

レモンクリームの爽やかなグラス

Cassis Mousse
【カシスムース】

パリジェンヌの帽子に見立てた甘酸っぱいカシスムース

Autumn Paris-brest

【秋のパリブレスト】
プラリネクリームとナッツのパリブレスト



仕入れ状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

Seasonal Fraisier
【フレジェ風季節のショートケーキ】

季節のフルーツをフレジェ風に仕立てたグラスショートケーキ

Vanilla Macaron
【マカロンバニラ】

バニラマカロンのチョコレートコーティング

Pate de fruits
【パートドフリュイ】

砂糖をまぶした宝石のようなパートドフリュイ

Petit Canele
【プティカヌレ】

ラム酒をきかせた小さなカヌレ

Croque monsieur éclair
【クロックムッシュエクレール】

クロワッサン生地のエクレア風クロックムッシュ

Duck meat and peach Casse-croute
【鴨と桃のカスクルート】

鴨と桃の優しいテイストのカスクルート

Onion grantin soup
【オニオングラタンスープ】

ほっこり温かいオニオングラタンスープ



DRINK MENU

Original Drink 【オリジナルドリンク】

お飲み物は120分のご案内とさせて頂きます

トリコロールロゼ＆ベリーノンアルコールスパークリングTricolor Rose & berry Non-alcohol sparkling

フランスの国旗をイメージした、オシャレなトリコロールカラーのローズ＆ベリーノンアルコールスパークリング

カフェモカ ( HOT / ICE )Café mocha

コーヒーとショコラのほろ苦くて甘い、カフェモカ

キャラメルウィンナーコーヒーCaramel Viennese coffffee

キャラメル香るウィンナーコーヒー

Coffee 【コーヒー】

コーヒー
Coffee (Hot/Iced)

カフェ・オ・レ
Coffe au laite (Hot/Iced)

エスプレッソ
Espresso

カフェ・ラテ
Caffe Latte (Hot/Iced)

ココア
Chocolate (Hot/Iced)

Tea Selection 【紅茶】

イングリッシュブレックファスト
English Breakfast

ウバ
Uva

アールグレイ
Earl Gray

ダージリン
Darjeeling

バニラクリーム
Vanilla Cream

フレッシュベリー
Fresh Berry

Herbal Tea Selection 【ハーブティーセレクション】

ハイビスカス ブレンドティーHibiscus Blend Tea

沖縄産紅茶 / ハイビスカス / ローゼル / レモングラス

月桃ブレンドティーShell Ginger(Getto) Blend Tea

沖縄産紅茶 / 月桃 / シナモン

チョウマメ(蝶豆)と呼ばれるハーブの一種でレモンを入れると色が変わる色鮮やかなドリンク

バタフライピーButterfly pea

工芸茶 （中国茶の一種。色鮮やかな花が顔をのぞかせます）
Today’s Flowering Tea 

カプチーノ
Cappuccino
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