


天 空
TENKU

季節の焼き野菜盛り合わせ
Assortment of seasonal grilled vegetables

創作変わり御飯　味噌椀　香の物
Today’ s rice, Miso soup, Pickles

￥18,000

鉄板焼き温菓子　季節のフルーツ添え
Chef’ s Original “TEPPANYAKI” dessert

シェフのお勧め 冷製オードブル
Chef’ s recommended cold appetizer

本日の魚と帆立貝の一皿
Today’ s fish, Scallops

特選黒毛和牛 ロース ���g　又は　フィレ ���g
特製タレ（熟成ニンニク醤油　合わせポン酢　天然合わせ塩）

Prime quality “WAGYU” sirloin or tenderloin,
Sauce (Garlic soy sauce, Ponzu, Salt)

野菜のサラダ　自家製ドレッシング
Mixed green salad

（税込）

Coffee or Tea

コーヒー　　　紅茶又は



琉 球
RYUKYU

厳選素材を使った温かい前菜
Chef’ s recommended hot appetizer

創作変わり御飯　味噌椀　香の物
Today’ s rice, Miso soup, Pickles

￥22,000

鉄板焼き温菓子　季節のフルーツ添え
Chef’ s original “TEPPANYAKI” dessert

Coffee or Tea

コーヒー　　　紅茶又は

シェフお勧め 創作冷製オードブル
Chef’ s recommended cold appetizer

鮑とオマール海老 焼き野菜添え
Abalone, Lobster, Vegetables

野菜のサラダ　自家製ドレッシング
Mixed green salad

※その他、多数のアラカルトメニューをご用意しております。

（税込）

特選黒毛和牛 ロース ���g　又は　フィレ ���g
特製タレ（熟成ニンニク醤油　合わせポン酢　天然合わせ塩）

Prime quality “WAGYU” sirloin or tenderloin,
Sauce (Garlic soy sauce, Ponzu, Salt)


